
kerst 
bij 

2019

Fijne 
feestdagen 

en een 
gelukkig 
2020!



Dessert 
 ***

Lemon ice flut 
Met citroen, ijs,

 champagne en wodka 

Grand Dessert
Combinatie van de Chef

Voorgerechten
 ***

Champignon gratinee (v)
Gegratineerde 

bospaddenstoelen 
met croutons

Duo van Coquilles 
en gegrilde Buikspek
Afgelakt met ahornsiroop

 

Ossenhaas 
Carpaccio Chef

Met oude kaas, truffelcreme, 
rucola, pijnboompitjes en 

kastanjechampignon

Hoofdgerechten
 ***

Duo van Ossenhaas  
met Varkensstoof

Heerlijke combi van mals rund en 
langzaam gegaard varkensvlees

Gelakte kwartelboutjes
Met gekonfijte opperdoezer  

ronde en appelstroop

Gevulde Pompoen (v) 
Met spinazie, geitenkaas 

en granberries 

Wildstoof 
Van hert, wildzwijn

en haas

Zeebaarsfilet 
Met paddenstoelen risotto

feestelijk genieten

3 gangen keuzemenu

45,- p.p.

 (v) = vegetarisch


